
Per qualsiasi informazione riguardo allergie e intolleranze è possibile 
consultarsi con il personale in servizio 

 

 

D'ORTO, 
BOSCO E 

CAMPAGNA 

 
Tre portate fuori carta a raccontare le 

primizie di stagione nel piatto 
 

Bottoni di lattuga, erbe amare, fragole e 
sambuco 

 
Finto manzo 

 
Radicchio, mandorla e pompelmo 

 

 

MENU I 
CLASSICI 

 
 

 
Zucchina: fiore, fritto e frutto 

 
La ciccia in toscana, 

maionese del casentino 
e brodo al fieno 

 
Triglia alla pizzaiola 

 
Spaghetto burro e alici 

 
Pasta in bianco 

 
La bistecca di mare 

 
Patata dolce, latte di capra e aceto 

Balsamico 
 

Fragola, mandorla e wasabi 
 

€ 220 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU 

ESPERIENZA 

 

 
Ostrica, calamari alla brace e fiori di pesco 

 
Scampi: viaggio in Perù 

 
Lenticchie, brodo di funghi 

e anice stellato 
 

Animella, peperone, capperi e caffè 
 

Risotto alla bufala campana, alghe e limone 
 

Tortelli di coniglio alla cacciatora, salsa di 
verdure alla brace, alloro e pinoli 

 
Ricciola, zucchine e fieno greco 

 
Piccione, albicocche acerbe e salsa Cibreo 

 
Riso latte, shiso e mirtilli fermentati 

 
100% Cioccolato 

 

€ 270

 

ALLA CARTA 

 

 

 
È possibile scegliere liberamente alla 

carta sia dai menu degustazione che dagli 

special come segue: 

 
 

 

2 piatti per ogni persona 

 
€140 

 
 

 

3 piatti per ogni persona 

 
 

€180 


